
地産地消をモットーに九州県内の美味しい野菜を使って
身体にやさしく美味しいカレーを提供します。小さなお店な
ので、密を避けるため、お越しの前にご連絡いただけると
幸いです。最新情報はインスタグラムで更新中です。

※お肉NG、アレルギーのある
　方はご相談ください。 Instagram → curryhouse_masala

blog → http://masala.blog.jp/ ☎ 090 -2960 -9996

drink

以下の中から1品、日替わりでご提供。
店主の気まぐれで決まります。スミマセン(@_@;)

手作りドリンク	 550円（税込み）
・ジンジャエール・梅ジュース
・クラフトコーラ・レモネード
魔皿チャイ（ホット/アイス）	 550円（税込み）

手作りラッシー	 350円（税込み）

ブレンドコーヒー（ホット/アイス）	 450円（税込み）
紅茶（ポット）	 450円（税込み）

ジュース（リンゴ・パイン・オレンジ）	 350円（税込み）

コーヒーフロート	 550円（税込み）

sweets-set

990円（税込み）
大盛り＋110円

オリジナル
キーマカレー

1100円（税込み）
大盛り＋110円

コーラルピンクの
シーフードカレースパイス卵

ベジタリアン
スペシャルメニュー

全品サラダ・スープ付き。

毎 日 ご 提 供
currycurry

★

★

★

★

魔皿カレーマサラ
サラダ・スープ付き

※日替わりカレー（シーフード以外）と
 　 「あいがけ」できます。

990円（税込み）
大盛り＋110円

masala
curry 990円（税込み）

大盛り＋110円
オリジナル
ダールカレー

990円（税込み）
大盛り＋110円

ジンジャー
ポークカレー

990円（税込み）
大盛り＋110円

オリジナル
グリーンカレー

1100円（税込み）
大盛り＋110円

オリジナル
魔皿タンジーヤ

魔皿プレートマサラ
サラダ・スープ付き

1100円（税込み）
大盛り＋110円

※日替わりカレールーを
　200円でプラスできます。

※日替わりカレールーを
　200円でプラスできます。

masala
plate

店内のみの
ご提供

店内のみの
ご提供

焼き魔皿マサラ サラダ・スープ付き

990円（税込み）
大盛り＋110円

1200円（税込み）
大盛り＋110円

100円（税込み）

masala
yaki

あいがけ
シーフード

タンジーヤは
850円
（税込み）

日 替 わ り

850円
（税込み）

あいがけは

ケーキセット（コーヒーor紅茶）
（チーズケーキ・チョコレートケーキ etc）
	  900円（税込み）

内容は
聞いてね

単品もあります。黒板見てね！

※あいがけは 1100円（税込み）

ご自宅で
解凍して

召し上がって
ください。

 冷凍魔皿カレー
550g（2、3人前）
	  1200円（税込み）

マサラ

pre-packaged food Vegetarian special menu

自家製プリン	 350円（税込み）

自家製アイスクリーム
　　ひとくちサイズ	 200円（税込み）
　　満足サイズ	 450円（税込み）

retort pouch

魔皿カレーの
レトルトが
出来ました！

レトルト
パッケージ入り 750円（税込み）
パウチのまま  700円（税込み）

マサラ カリー

おすすめ

すべてに
トッピング
できます。

TAKE OUT

  OK!
750円
（税込み）

TAKE OUT

  OK!
750円
（税込み）

※カレーご注文の方、ソフトドリンク ★印は100円引き。


